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Prefacio

Estimado cliente,

Com nossos mais sinceros cumprimentos, agradecemos
por escolher a Tecfag® para fazer parte de sua histéria. Temos
total convicgado de que o(a) senhor(a) ficara satisfeito com a
multifuncionalidade do equipamento.

O presente manual foi desenvolvido para assegurar que
o(a) senhor(a) atinja todo o potencial que a maquina propor-
ciona. Compreender as caracteristicas, procedimentos de ope-
racao e explanagdes que o compde é fundamental antes de
iniciar quaisquer procedimentos.

Em caso de duvidas, entre em contato conosco através
do telefone (14) 3161-5000 ou website www.tecfag.com.br

Atenciosamente,

A Equipe Tecfag
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1. Introducao

1.1. Apresentacgao

A Seladora a Vacuo DZ280A € uma embaladora compacta para
uso doméstico e industrial, cujo processo de selagem a vacuo
aumenta a durabilidade dos produtos, inibindo os elementos
causadores de deterioracao.

Equipada com controlador eletronico de tempo de selagem
com alarme sonoro, a Seladora a Vacuo DZ280A sinaliza ao
seu operador o momento correto de finalizar o processo de se-
lagem das embalagens durante a operacgao.

Com area de selagem de 280 milimetros de largura e controla-
dor de temperatura que mantém a embalagem em aquecimento
por até 9 segundos, a DZ280A sela embalagens coextrusadas
de até sete camadas.

Projetada para atender as necessidades de produgdes domés-
ticas e comerciais, a Seladora a Vacuo DZ280A oferece diver-
sidade de operagao com total custo-beneficio.

1.2. Instrugdes de Seguranga

1. Certifique-se de que a tensao da maquina esta de acordo
com a fonte de energia a qual o equipamento sera conectado.
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1. Introducao

Observagoes:

* A maquina possui sistema de trés cabos com fase unica
(CA 220V 50-60Hz).

O fio terra n&o pode ser removido, nem pressionado de manei-
ra que o danifique.

2. Apos conectar o cabo de alimentagao, ndo toque nos com-
ponentes elétricos.

3. Durante a operagdo da maquina, ndo toque no sistema de

aquecimento.

Atencao: Tocar nos componentes acima mencionados

pode causar lesdes graves.

4. Nao opere a maquina em ambientes explosivos.

5. Nao facga alteragdes no equipamento sem consultar a Tec-
fag®.

6. Use a maquina apenas para o proposito descrito neste ma-
nual.

7. Mantenha a maquina sempre limpa.

8. Limpe regularmente o filtro de ar da maquina.

9. Desconecte o cabo de alimentac&o da fonte de energia quan-
do a maquina nao estiver em funcionamento.

10. Guarde este manual para futuras consultas.
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2. Instrugoes de Uso

1. Parametros Técnicos

Alimentacéo CA 110V/220V 50-60Hz
Comprimento de se-
280mm
lagem
Dimensdes 350x140x70mm
Peso 2.1kg
Vacuo 0.06Mpa
Tempo de selagem 1-9 segundos

2.2. Guia de Operacao

Atencao: Certifique-se de que a tensao da maquina esta de

acordo com a fonte de energia a qual o equipamento sera co-

vacumm sealer

nectado.

Figura 1
1. Trava do bico de sucgao

2. Lampada vermelha

3. Lampada verde

4. Controlador de tempo de selagem

5. Botéo liga/desliga
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2. Instrugoes de Uso

1. Conecte a maquina a fonte de energia.

2. Pressione as travas (lock) laterais para desbloquear a tampa

superior da maquina.

Figura 2

3. Puxe a trava do bico de sucgao para baixo.

Figura 3
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2. Instrugoes de Uso

4. Insira a embalagem na area de sucgao e selagem, cobrindo
0 bico de sucgao por completo. Ao mesmo tempo, alinhe as

extremidades da embalagem com a base da maquina.

Figura 4

Atencao: Se as extremidades do saco plastico nao forem
alinhadas com a estrutura da maquina, o processo de suc-

c¢ao e selagem nao sera efetivo.

5. Abaixe a tampa superior da maquina e pressione as travas
laterais para trava-la.

6. Ajuste o controlador de tempo de selagem (seal time).

Figura 5

8 www.tecfag.com.br



2. Instrugoes de Uso

Atencao: A regulagem deste dispositivo varia de embala-
gem para embalagem. Dessa forma, recomenda-se iniciar
aregulagao com valores baixos (1-3) e aumenta-los confor-

me os resultados apresentados.

Nota: O calor retido pela resisténcia é aumentado durante
a operagao da maquina, portanto o operador devera reajus-
tar o controlador de tempo de selagem ao longo da produ-

¢ao, conforme os resultados apresentados.

7. Pressione o botao liga/desliga para ligar a maquina.
Observagao: Se necessario, auxilie o processo de sucgao
com as maos, empurrando levemente o ar remanescente

na embalagem em direg¢ao ao bico de sucgao.

8. Apds o termino do processo, pressione a barra de pressao

até a maquina comecar a apitar.

Atencao: A extragao de ar deve ser realizada por completa

antes do acionamento da barra de pressao.
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2. Instrugoes de Uso

Observagao: Recomenda-se finalizar o processo somente
apos o quarto sinal.

Figura 6

9. Repita o procedimento numero 2 para destravar a tampa su-

perior e retire a embalagem.

10. Repita os procedimentos acima para continuar a producéo.
Atencéo: Pressione o botdo liga/desliga para desligar a maqui-
na antes de puxar novamente a trava do bico de succ¢ao para
baixo.
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3. Manutencao

Atencao: Desligue a maquina e desconecte seu cabo de
alimentacao da fonte de energia antes de iniciar os proce-
dimentos descritos abaixo.

3.1. Limpeza do Filtro de Ar

Atencao: O filtro de ar deve ser limpo regularmente, caso

contrario ele sera danificado.

1. Retire a tampa de protecao traseira.

| i&w et s L= [ -
| =T,
L

: Figura 7
2. Com auxilio de uma pinga, retire a tampa de protecgao do filtro

de ar.

Figura 8
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3. Manutencao

3. Limpe o filtro com ar comprimido.
4. Reinsira a tampa de protecéao do filtro de ar.

5. Insira novamente a tampa de protecao traseira.

3.2. Reposicao da Borracha de Vedagao

1. Puxe a borracha de vedacgao para baixo para desconecta-la

da tampa superior.

Figura 9

2. Substitua a borracha de vedacéo, colocando seu lado sélido

no encaixe da tampa.
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3. Manutencao

3.3. Reposicao da Resisténcia

1. Remova a fita teflon.

2. Retire os dois parafusos posicionados nas extremidades da
base.

Figura 10

3. Substitua a resisténcia.

4. Insira e aperte novamente os dois parafusos para fixar a re-
sisténcia.
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4. Diagrama Geral

4. Diagrama Geral

Transformador da selagem Transformador vibratério

0 Bomba de vécuo ‘ 4 ’ Microrruptor da suc¢ao de ar

Microrruptor de acionamento

Placa de circuito daselagem

Figura 11
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5. Solugao de Problemas

Falha Solugao
1) Cheque a fonte de energia
2) Cheque o cabo de alimentagéo;
3) Cheque o fusivel;
o o 4) Verifique se o bico de sucgao esta
A maquina nao liga
destravado
5) Verifique se n&o houve o sobre-
aquecimento da maquina durante a
| operagao
1) Verifique se a barra de pressao nao
esta travada
2) Cheque se a tampa superior esta
totalmente fechada
3) Verifique se a embalagem néo esta
N&o ha succao de ar cheia <.:iema|s
4) Cheque se o bico de sucgao nao
esta bloqueado
5) Verifique se ndo ha furos na emba-
lagem
6) Cheque se a borracha de vedagao
estd instalada na maquina
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5. Solucao de Problemas

Falha Solugao
1) Verifique se as extremidades da
embalagem utilizada s&o totalmente
lisas;
2) Verifique se as extremidades da
embalagem utilizada estdo comple-
tamente fechadas no momento da
selagem;
3) Certifique-se de que a barra de
) pressado nao esta travada;
Selagem irregular N .
4) Verifique se a tampa superior esta
fechada corretamente;
5) Cheque o tempo de selagem (ver
pag. x; procedimento n° 6);
6) Certifique-se de pressionar as duas
extremidades da barra de pressao por
igual;
7) Verifique se a resisténcia ndo esta
rompida.

Atencgao: Se o problema persistir, mesmo apés a realizagao
dos procedimentos listados acima, entre em contato com

nossa assisténcia técnica.
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Apéndice A - Conservacao de Alimentos

Data de Data de

Arma-
i Tempera- validade validade
zena- Alimentos
tura (°C) (Sem (com
mento
vacuo) vacuo)
C Carne verme-
-2~5 2~3 30
(0] Iha
N Carne branca -2~2 2 30
G Lagosta 1~2 3 30
E Presunto 2~6 4~5 180
L Leite 2~5 5~6 15
A
D
Ovo 2~7 10 30~40
o
R
G Espinafre 1~8 3~7 30
E Couve-flor 1~8 3~7 45
L Lentilha 1~8 3~7 45
A Massas frescas 3~5 2~3 15~30
D
Abdbora 1~8 3~7 40
E Cogumelo 1~8 i 180
' Tomate 1~8 3~7 60
R
A Fatias de limao 1~5 5~4 30
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Apéndice A - Conservacao de Alimentos

> X C - > MmoT=2mM -

m 4 2 m

Maca/Pera
Abacaxi
Pao
Biscoitos

secos
Massas se-

cas/arroz

Frutas secas

Farinhas/
Cha/Café

+20~25

18

2~3
3~4

120

180

120

120

25~30
25~30

360

360

360

360
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Apéndice B - Assisténcia Técnica

Oferecemos suporte técnico remoto e local.

Nossa assisténcia conta com oficina especializada e
profissionais técnicos capacitados que garantem a qualidade
do servico.

A manutencgao do equipamento € realizada por comple-
ta: lubrificagéo, troca de pegas com desgaste e retificacdo do
funcionamento geral.

Oferecemos também orientagdes de uso ao cliente a fim

de evitar quaisquer problemas de operacao.

Para se obter informagdes acerca de programacoes es-
pecificas, manutengdes ou reparacdes que néo estejam inclu-
idas neste manual, entre em contato com nossa assisténcia
técnica.

Observagao: Certifique-se de ter o numero de série do

equipamento em maos.
Telefone: (14) 3161-5000

WhatsApp: (14) 99105-4116
E-mail: contato@tecfag.com.br
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Apéndice C - Garantia

1. A TECFAG COMERCIO E IMPORTAGAO DE MAQUINAS
EIRELI — ME, inscrita no CNPJ n° 14.050.364/0001-90, garan-
te a maquina devidamente identificada neste manual, contra
defeitos de funcionamento das pecas e componentes, de acor-
do com as condi¢des estabelecidas no mesmo.

2. A presente garantia para a maquina é concedida pelo peri-
odo de 12 (doze) meses, a partir da data de emissédo da Nota
Fiscal de venda do equipamento.

3. As pecgas consideradas de manuteng&o normal periddica ou
que se desgastam com o uso ndo estardo acobertadas pela
garantia de defeitos de fabricacdo ou material.

4. Em caso do equipamento apresentar defeitos de funciona-
mento, o proprietario cliente devera entrar em contato com a
Tecfag® para abrir uma ordem de servigo. O equipamento sera
avaliado e caso for constatado que nao sera possivel efetuar o
reparo, o equipamento sera substituido por outro, ndo havendo
a possibilidade do reembolso de valores.

5. Se o proprietario cliente desejar ser atendido em sua empre-
sa, o proprio devera antes entrar em contato com a assisténcia
técnica da Tecfag® para consultar sobre a taxa de visitas.
Observacao: Fica o proprietario cliente incumbido das des-
pesas de transporte de ida e volta da maquina para o local

designado pela Assisténcia Técnica da Tecfag®.
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Apéndice C - Garantia

Fatores nao cobertos pela garantia

1. Defeitos resultados por impericias ou abusos na utilizacdo do
equipamento.

2. Realizar a manutencao do equipamento fora da assisténcia
Tecfag®.

3. Danos resultados pelo transporte do equipamento.

4. Danos resultados por desastres naturais.

5. Danos pessoais ou materiais do comprador ou terceiros.

6. Instalacido de pecgas e/ou componentes n&o autorizadas pela
Tecfag®.

7. Operar o equipamento sem qualquer um dos materiais indis-
pensaveis ao seu pleno funcionamento.

8. Utilizar os produtos ndo recomendados neste manual.

9. Realizar perfuragbes no equipamento para adaptagdes de
acessorios.

10. Manutengdes rotineiras como lubrificagcbes, verificacoes,

ajustes, regulagens, etc.
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A

TELFAL

MAQUINAS PARA EMBALAR

TECFAG COMERCIO E IMPORTAGAO DE MAQUINAS EIRELI - ME
CNPJ: 14.050.364/0001-90

R. Iracema Candida Posca, 1-150 — Distrito Industrial Ill — Bauru - SP
www.tecfag.com.br — contato@tecfag.com.br — (14) 3161-5000



