
Temos a solução ideal
para o seu negócio.
Entrega imediata. Desconto de 20%. Com frete grátis*.

*Para regiões Sul e Sudeste.



Conheça nossas vantagens
Para atender a demandas em escala industrial, surgiu a sela-
dora a vácuo com dupla câmara, responsável por selar a 
vácuo uma extensa gama de produtos, por exemplo, verdu-
ras, carnes, embutidos, frios, fatiados, queijos, frutos do 
mar, doces, frutas, massas, alimentos frescos, pro-
dutos congelados, etc. 

A máquina conta com dupla barra 
de selagem por câmara e assim 
possibilita o uso de múltiplas em-
balagens. Além disso, seu diferen-
cial de dupla câmara evita qualquer 
tempo de inatividade, já que, en-
quanto o processo de vácuo é realizado 
em uma câmara, o operador pode se adiantar e preparar 
as outras embalagens a serem seladas. Por isso, com essa 
seladora, você otimiza grandemente a produtividade do seu 
negócio.

www.tecfag.com.br

NA BOMBA A VÁCUO



Conheça nossas vantagens

www.tecfag.com.br

Selando a vácuo você preserva e aumenta a vida útil do seu pro-
duto e também evita proliferação de bactérias, desidratação e 
oxidação. Inclusive, você reduz o tamanho da sua embalagem, 
ganhando maior espaço para armazenamento no seu refrigera-
dor. E também você transporta e comercializa o seu produto mais 
facilmente. 



Conte com os diferenciais Tecfag
Escolher selar a vácuo com as nossas seladoras é contar com solu-
ções exclusivas para o seu negócio. Atuando há mais de uma 
década no segmento de seladoras a vácuo e com nossas máquinas 
presentes fortemente nas mais diversas empresas e indústrias de 
todo o Brasil, aperfeiçoamos nossas soluções em seladoras a 
vácuo e também em assistência técnica e estoque — tudo para 
que você tenha todo o suporte necessário. 

Por isso com a Tecfag você tem garantia de 3 anos na bomba de 
vácuo, assistência técnica nacional e as principais peças e insumos 
para o seu equipamento.  

www.tecfag.com.br



Diferenciais técnicos das nossas seladoras

www.tecfag.com.br

Alimentação

Capacidade da bomba de vácuo

Peso

Potência

Tamanho da barra de selagem

Tamanho da máquina

Tamanho da câmara

Tempo de ciclo

DZ400/2SB DZ500/2SB DZ600/2SB

220V | 50/60Hz | 3 fase

 2 x 20 m³/h

145 kg

1.5KW

C 420 x L 10 mm

C 1250 x L 750 x A 950 mm

C 540 x L 570 x A 50 mm

10-35 seg.

220V | 50/60Hz | 3 fase

 2 x 20 m³/h

145 kg

1.5KW

C 520 x L 10 mm

C 1250 x L 750 x A 950 mm

10-35 seg.

220V | 50/60Hz | 3 fase

40 m³/h

250 kg

3.2KW

C 620 x L 10 mm

C 1450 x L 750 x A 1000 mm

10-40 seg.

DZ600/4SB

220V | 50/60Hz | 3 fase

40 m³/h

230 kg

2.2KW

C 600 x L 10 mm

C 1450 x L 740 x A 950mm

 C 750 x L 705 x A 90 mm

10-40 seg.

 C 540 x L 570 x A 50 mm  C 540 x L 670 x A 50 mm

• Estrutura inteiramente de aço inoxidável, sem pontos de solda — incluindo as partes em contato com o produto — 

e também concordante com as Boas Práticas de Fabricação (BPF), para atender as altas regulamentações do mercado.

• Dupla câmara;   • Dupla barra de selagem;

• Rodízios de qualidade para que se possa transportar a máquina de forma cômoda e rápida;

• Operação simples e prática.



Entre em contato conosco
ou ligamos para você!

www.tecfag.com.br

Telefones:

• Bauru - (14) 3161-5000
• Rio de Janeiro - (21) 3512-1995
• São Paulo - (11) 3014-2244
• Porto Alegre - (51) 3103-0665
• Recife - (81) 3771-0222

E-mail: contato@tecfag.com.br

WhatsApp: (14) 99105-4116

www.tecfag.com.br


